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DELIZIE DI PARMA ' 16 TORTELLI DI ERBETTA TRADIZIONALI 15
Prosciutto di Parma 24 mesi Dop, TRADITIONAL SPINACH AND RICOTTA RAVIOLI
Salame di Felino IGP e giardiniera
Prosciutto di Parma 24 months DOP, cozze, gamberi, polipo e pomodorini cherry
Salame di Felino IGP, and pickeled vegetables LINGUINE DEL MARINAIO with squid, mussels,
shrimps, octopus and cherry tomatoes sauce
SELEZIONE 24 MESI DOP 14
Prosciutto di Parma e Parmigiano Reggiano RISOTTO D'AUTUNNO o 16
24 MONTHS DOP SELECTION con funghi porcini e polvere di noci
Parma ham and selected Parmesan cheese AUTUMN RISOTTO
with porcini mushrooms and walnut powder
POLPO ARROSTITO SU CREMA DI ZUCCA 15
E POLVERE DI CAPPERI VELLUTATA DI ZUCCA 13
con gocce di balsamico tradizionale e
ROASTED OCTOPUS briciole di amaretti
ON PUMPKIN CREAM AND CAPER POWDER
PUMPKIN SOUP
MEDAGLIONE DI POLENTA CROCCANTE 14 with traditional balsamic vinegar and
con crema di ricotta, funghi porcini e basilico amaretti crumbs 13
CRISPY POLENTA MEDALLION SPAGHETTONI DI GRAGNANO
with ricotta cream, porcini mushrooms and basil TRAFILATI AL BRONZO
TORTA FRITTA COME VUOLE LA TRADIZIONE 5 con crema di parmigiano dop e pepe nero
I'accompagnamento perfetto per i salumi SPAGHETTONI DI GRAGNANO
THE TRADITIONAL TORTA FRITTA with Parmigiano DoP cream and black pepper
the perfect side dish for cold cuts
DUCHESSA DI PARMA 16 TORTA SBRISOLONA 6
involtino di tacchino ripieno di prosciutto crudo CON SALSA AL NOCINO
e parmigiano, con crema al marsala SBRISOLONA CAKE
DUCHESSA DI PARMA 6
stuffed turkey roll with Parma ham WITH NOCINO SAUCE
and parmesan cheese, with marsala cream TORTINO DI CIOCCOLATO
HAMBURGER SAN MARCO 18 con confettura d'arancia
Angus, peperoni fritti, iceberg, CHOCOLATE CAKE
pomodoro e stracciatella with orange jam
HAMBURGER SAN MARCO TIRAMISU
AngUS, frle'd PEPPETS, Iceberg, tomato SEMIFREDDO AL TORRONCINO 6
and stracciatella cheese con gocee di cioccolato
ENTRECOTE DI MANZO SELEZIONATO alla griglia 22 NOUGAT PARFAIT
GRILLED SELECTED BEEF ENTRECOTE with chocolate drops
GUANCIALINO DI MAIALE cotto a bassa temperatura 15~ ANANAS ALNATURALE
nella sua demi-glace all’ aceto con polenta dorata NATURAL PINEAPPLE
PORK CHEEK cooked at low temperature
with it's demi-glass of vinegar and golden polenta
TATAKI DI TONNO MARINATO ALLA SOIA 20
con semi di sesamo e cipolla caramellata
TATAKI MARINATO IN SOY SAUCE
with sesame seeds and caramelized onion
COPERTO cover cHARGE : €2.50  ACQUA MINERAL WATER : €3.50
Ogni piatto € accompagnato dal suo contorno
Each dish is accompanied by it's side dish DISPONIBILE SU RICHIESTA: Kids menu, proposte gluten free e lista allergeni
AVAILABLE ON REQUEST: kids menu, gluten free dishes and allergen list
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bOHICIﬂ@ sparkling wines auce oo VINT FOSSI red wines CALICE | BOTT.
Prosecco Di Valdobbiadene Extra Dry “Valdo" Veneto 6 | 20 Barolo Serralunga ?ch P'r? l?/emonte 45

o ) Dolcetto Alba Doc “Prunotto” Piemonte 18
Trento Doc Altemasi Millesimato Trentino 29 P .

i | . . ) Barbaresco Nubiola “Pellissero” Piemonte 42
Franc!acorta Satén Sanse've Monterossa Lombard/ej; 40 Merlot “Torre Dei Vescovi" Veneto 17
Franciacorta Cuvee Prestige Ca Del Bosco Lombardia 50 Valpolicella Essere “Cesari" Veneto 17
Champagne Brut Philopponnat Francia 7S Pinot Nero “Caldaro” Alto Adige 20

Chianti Monrosso “Castello Di Monsanto” Toscana 5 18
A i i ) Chianti Classico Gallo Nero Docg “Castellare” Toscana 24
vIni dQ' T@rHTOHO local wines Morellino Di Scansano Mentore 18
Lambrusco Giuseppe Verdi “Cantine Ceci” 5 | 15 “Fattoria Mantelassi” Toscana
Nero Di Lambrusco Otello “Cantine Ceci” 20 Rosso Di Montepulciano “La Canonica” Toscana 22
Cabernet Sauvignon Monteleone “Albinea Canali” 5 | 18  Vino Nobile Di Montepulciano Docg 30
Sangi . . “Cantine Di Montalcino” Toscana
angiovese Superiore Crete Di Lamone 18 . . o
Brunello Di Montalcino “Camigliano” Toscana 44
HP : : Nero D'avola “Cusumano” Sicilia 5 | 18
vini bianchi white wines
Pinot Grigio Doc “Torre Dei Vescovi” Veneto 5 | 17 \/] N | d A d ZSS@ rJ[ dessert wines
Ribolla Gialla Doc “Alturis” Friuli Venezia Giulia 25 Moscato di Pantelleria Kabir 6 | 30
Vermentino Doc Etichetta Bianca "Lunae Bosoni” Liguria | 20
Gewurztraminer “Salizzoni” Trentino 19
Pecorino Bio “Presentosa” Abruzzo 5 16
Falanghina Dop “La Guardiense” Campania 16




